


LAMMKEULE MEDI'I'ERRAN

: 'ﬁmlgebenunddnn restlichen Thymian, Rosmarin,
Mmmm Tomatenmark, Zucker, Salz, Pfeffer, Balsamico und
Oliventl auf dem Gemiise verteilen und gut vermischen.

Die Tomaten vierteln und beiseite stellen.

Die Lammbkeule auf die mittlere Einschubleiste in den Ofen schieben und
eine halbe Stunde braten. Anschliefend die Temperatur auf 180 °C
reduzieren und eine weitere halbe Stunde weiter braten. Die Lammkeule
drehen, mittig legen und das Gemiise ringsum verteilen. Den Rotwein und
das Dlivendl iiber dem Gemiise verteilen. Die Temperatur auf 160 °C
reduzieren und eine weitere halbe Stunde braten. Die geviertelten Tomaten
unter das Gemiise heben, die Briihe angiefien und wiederum eine halbe
Stunde schmoren.
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HEGAUBEEF (RIND)  KALB GEFLUGEL AUS
Filet Filet
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Tate_l‘:hpif ‘a ~ Dmbumfc:heiben Hahnchenbrust gefill
Sauerbraten a Haxe Frﬁhndhd_hncheﬂ
Spickbraten ﬁ Eraten Bresse Huhn
Rouladen zum Fiillen s Nierenbraten Matshdhnchen
Rouladen gefullt Brust zum Fiillen Schwarzfederhuhn
Rolibraten gefullt Brugf gefullt g:upﬁﬂhuhn
HEGAUBEEF o Wachtel
DRY AGED WILD Stubenkilken
Filet Wildschweinragout Perihuhn
Rumpstealk Wildschweinkeule Gefliigelleber
Rib Eye Wildschweinsauerbraten ENTE
ﬂ:::mmﬂ LAMM j‘:fON ggﬁa:ffe Ente we_fbﬁai"ﬁh
o DERHORI ~farbe e nammic
Flat Iron g}:se Entenkeulen
e Keule KANINCHEN/
SCHWEIN Schulter STALLHASEN
Filet Kotelett Stallthasen
Filet im Blitterteig Krone Kaninchen
Filet gefullt Lammbhals gerollt Kaninchenriicken
Hals / Riicken gefullt Lammbraten gefiillt Kaninchenkeulen
DRY AGED PORK IBERICO i
Schweinekotelett / Tomahawk Krone GERAUCHTES
Rollschinken
Schaufele m. Bein
Schaufele o. Bein
Kassler Hals
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Vor -/ Nachname :

Telefon :
Meine Bestellung :
i
Filiale :
Abholung am :

L

Donnerstag, 28.03.24
Samstag, 30.03.24
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UNSERE FILIALEN
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78234 Engen 78259 Miihlhausen 78247 Hilzingen

Friedrich List Strafie 2 =~ Hohenkrdher Brithl1  Killwies 9
07733-994930 07733-505040 07731-92 20060
78337 5hningen 78576 Emrﬁingen 78239 Rielaéingen
Seeweg 27 Donaustrafie 17 Hegaustrafie 44
07735-9374 737 074 65-9299 640 07731-22926

WOCHENMARKTE

Mittwoch und Samstag, Dienstag und Freitag,

7.00 Uhr bis 14.00 Uhr 8.30 Uhr bis 12.30 Uhr
DOHHE?’SIGQ, Dannerstag,
7.30 Uhr bis 12.30 Uhr 15.00 Uhr bis 17.30 Uhr

Ganz bequem von Zuhause aus bestellen und in einer unserer Filialen abhpl?l.
!




Ein frohes Osterfest, schone Feiertage
und viel Spajf3 beim Ostereier suchen
wiinscht Ihnen

Ihre Familie Engler und Mitarbeiter




